
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PROGRAMM VORSCHAU 
 
 

Noch nie war Schankbier so beliebt wie heute 
– bei den Konsumenten als auch bei den 
Wirten. Der mündige, gut informierte Gast ist 
heute allerdings von den hohen 
Qualitätsstandards der Energy Drink verwöhnt 
und weiß, was er will: Qualität und 
Geschmack. 
 
Immer mehr Brauereien wissen um den 
Umstand bescheid, dass Schankbier die 
Marke beträchtlich stärken kann. Aber nur, 
wenn seine Frische und Qualität bis zum Glas 
des Gastes erhalten bleibt. 
 
Was sind nun aber die neuesten Technologien 
rund um Schankanlagen? Wie managen 
größere Brauereien eine lückenlose 
Qualitätskontrolle – auch nachdem das Bier 
die Produktion verlassen hat? Und was muss 
geschehen, damit Schankbier mehr 
Marktanteil bekommt? 
 
 
 

FOCUS AUF SCHANKBIER 
 
Diesen Herbst treffen sich erstmals die 
weltweit besten und meist anerkannten 
Schankbier-Spezialisten  zum ERSTEN 
INTERNATIONALEN DRAFTBEER 
CONGRESS in Wien.  

 
 

 
 

Vom Branche-Insider THONHAUSER organisiert, 
besteht dieser Kongress aus einer Reihe von 
Fachvorträgen und Diskussionsrunden über die 
Trends, Innovationen und neuesten Technologien 
in den Bereichen Hygienic Design, Kühlung und 
Qualitätssicherung. 
 
Die Vortragenden sind Spezialisten aus 
bedeutenden, internationalen Brauereien und 
weltweit operierenden Branchen-Zulieferern 
sowie international anerkannte Experten und 
Wissenschaftler. 
 

 
TEILNEHMER 
 
Schankbier-Verantwortliche der bedeutendsten 
Brauereien der USA und Europas (z.B. Heineken, 
Carlsberg, Inbev) stehen bereits auf der 
Gästeliste. Zusätzlich freuen wir uns über die 
Anmeldungen einiger der beliebtesten 
Spezialbier-Brauereien Europas, die besonders 
erfolgreich am Schankbier-Sektor sind (wie u.a.   
BOFFERDING / Luxemburg  
(www.bofferding.lu), FORST / Italien 
(www.forst.it), OTTAKRINGER / Österreich 
(www.ottakringer.at), WARSTEINER / 
Deutschland (www.warsteiner.de) oder MAHOU 
SAN MIGUEL / Spanien (www.mahou-
sanmiguel.com).  

"Was ist das Besondere an Schankbier? Sein Geschmack? Ein Medien Hype? Ein bloßer Modetrend? Vielleicht alle 
drei. Für den Wirten aber vor allem der Profit (Lew Bryson, Cheers Magazine) 
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Ziel des Kongresses ist es, einerseits allen 
Teilnehmenden einen Überblick über die 
neuesten Technologien und Produkte am Markt 
zu geben und andererseits ein Netzwerk von 
Entscheidungsträgern in der hoch spezialisierten 
Nische des Bier-Offenausschanks zu etablieren. 

 
HOTEL INFO 
 
Der ERSTE INTERNATIONALE DRAFT BEER 
CONGRESS findet vom 23. bis 24. Oktober 
2008 im 4-Stern-Hotel “Hotel Am 
Stephansplatz”, im  Stadtzentrum Wiens statt. 
Bitte planen Sie Ihre Anreise am Mittwoch, 
22.10. abends. Der Kongress startet am 
Donnerstag, 23.10. um 10h vormittags und 
endet am Freitag, 24.10. um ca. 17h. 
  
Die Teilnahme ist exklusiv für 
Entscheidungsträger im Schankbier-Bereich 
und Brancheninsider reserviert und die 
Teilnehmerzahl auf 30 Personen beschränkt. 
 
Die 2 Nächtigungen während des Kongresses  
im “Hotel Am Stephansplatz” sind für alle 
Kongressteilnehmer kostenlos. Zusätzlich 
bedankt sich THONHAUSER für Ihre Zeit und 
Ihr Interesse an dieser Premiere des DRAFT 
BEER CONGRESSES, indem wir Sie und Ihre 
Begleitung auf weitere 2 Nächtigungen in 
diesem Hotel einladen*! 
 
* Das Angebot gilt in Summe für 4 
Nächtigungen für 2 Personen „Hotel Am 
Stephansplatz“ in Wien, Österreich vom 23. Bis 
26. Oktober 2008. Für Verpflegung während 
des Kongresses wird gesorgt. 

 
 

 
 

 
 

 
AM BALL BLEIBEN 
 
Mit den ständig aktuellen Informationen rund um 
den DRAFT BEER CONGRESS auf unserem 
Kongress-Weblog sind Sie immer am 
Laufenden. Besuchen Sie uns online und 
abonnieren Sie laufende Updates mittels RSS:   
http://draftbeercongress.blogspot.com! 
 
WAS WIEN SONST ZU BIETEN 
HAT 
 
Wien erfreut sich einer langen Tradition an 
Tischkultur und Gaumenfreuden. Am Rande des 
Kongresses bieten wir Ihnen verschiedene 
Verkostungen der besten Weine und Biere der 
Region und tischen Ihnen feinste Schmankerln 
der besten Küchenchefs der Stadt auf. 
 
In nur 2 Minuten erreichen Sie vom „Hotel Am 
Stephansplatz“ zu Fuß die bezaubernde Wiener 
Innenstadt. Die zentrale Lage gibt Ihnen – trotz 
dichtem Kongress-Programm – die Möglichkeit, 
den Reiz und Charme der Kulturstadt Wien zu 
entdecken oder mit anderen Kongress-
Teilnehmern in gemütlichem Rahmen Ideen 
auszutauschen. 
 
Im Herzen Europas gelegen kann man von Wien 
aus ganz leicht Tagesausflüge nach Salzburg, 
München, Prag oder Budapest unternehmen. 
Wenden Sie sich einfach an uns – wir helfen 
Ihnen gerne, Ihren ganz persönlichen 
Wochenend-City-Trip zu planen. 
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DONNERSTAG, 23. OKT. 
 
MICRO MATIC DEUTSCHLAND:  
NEUES AUF DEM GEBIET 
HYGIENIC DESIGN 
Thomas Hutschenreuther, Micro 
Matic Deutschland, über den 
Letztstand am Gebiet „Hygienic 
Design“ von Schankanlagen 
Systemen. 
Das dänische Familienunternehmen 
wurde 1953 gegründet und 
beschäftigt heute über 1000 
Mitarbeiter weltweit. 
 
IMI CORNELIUS:  
Ben Luyten wird die neuesten 
Produkte des erfahrenen Branchen-
Zulieferers präsentieren und seine 
Erfahrungen im Bereich Kühlung 
teilen. IMI CORNELIUS stellt 
Kühlsysteme, Schankanlagen-
Systeme sowie ein breites Sortiment 
an technischen Teilen her,  
vermarktet diese seit 70 Jahren und 
beschäftigt rund 4500 Angestellte 
weltweit. 
 
CARLSBERG: 
QM-METHODEN IM 
SCHANKANLAGEN BEREICH 
Gregor Blaser, Director of Technical 
Services bei CARLSBERG 
INTERNATIONAL wird Ergebnisse 
einer Benchmark - Studie über 
Qualitätsmanagement im 
Zusammenhang mit Schankanlagen-
Hygiene präsentieren. 
 
THONHAUSER:  
SCHANKBIER VON MORGEN  
Philip Thonhauser, CEO von 
THONHAUSER wird eine 
Podiumsdiskussion leiten, bei der es 
um die wichtigsten Problemherde 
und deren Lösungsansätze im 
Schankbier-Management geht.  
 
 
 

FREITAG, 24. OKT. 
 
TU MÜNCHEN WEIHENSTEPHAN:  
STANDARDS FÜR GETRÄNKE-
AUSSCHANK (DIN NORM 6650) 
Prof. Dr. Jens Voigt, Professor an 
der Technischen Universität 
München wird über die 
bedeutendsten 
Untersuchungsergebnisse im 
Zusammenhang mit der Etablierung 
der DIN-Norm 6650 sowie über 
Untersuchungen im Zusammenhang 
mit Einweg-Gebinden für Fassbier 
berichten. 
 
THONHAUSER:  
FORSCHUNGSERGEBNISSE – 
SCHANKANLAGEN HYGIENE 
Christian Thonhauser, Leiter des 
THONHAUSER Forschungslabors, 
präsentiert die Ergebnisse einer 
Studienreihe, in der “worst case”-
Szenarien bei Getränke-
Schanksystemen simuliert wurden.  
 
TUBING FOOD: FOOD GRADE 
SCHLÄUCHE 
Juan Santaolalla gibt eine 
Präsentation “zum Anfassen” über 
die Auswirkungen unterschiedlicher 
Schlauch-Materialien auf Bier. 
TUBING FOOD mit Sitz in Spanien 
stellt Schlauchanlagen speziell für 
die Lebensmittelindustrie her. 
 
COORS: DER PREIS IST HEISS 
Chris Deakin, Contract and Trade 
Quality Manager bei Coors gibt 
Einblick über Marktstudien von 
Coors, über den Einfluss von 
Bierqualität auf Verkaufsraten.  
 
DM&B: KREATIVE IDEEN UM 
SCHANKBIER ZU PROMOTEN  
Die Werbeagentur DEMNER, 
MERLICEK & BERGMANN wird 
einige kreative Ideen präsentieren, 
wie man Fassbier von der 
Marketing-Seite noch fördern kann. 
 

VORLÄUFIGES PROGRAMM 
Minimale Änderungen vorbehalten 
 
 


