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HygieniCon in Miinchen iiberzeugt durch Fachprogramm und Exhibition-Lounge
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Die reinigungsge-
rechte Gestaltung
verfahrenstechni-
scher Anlagen setzt
ein Expertenwissen
voraus, das seit
rund einem Jahr-
zehnt systematisch
zunimmt. Mit der
HygieniCon wird
erstmals der Ver-
such unternom-
men, fur dieses
Wissen eine eigen-
standige Kongress-
und Messeplatt-
form zu etablieren.

aum ein Thema ist in
K den vergangenen Jahren

so sehr in den Blickpunke
der Lebensmittelindustrie
gerlickt wie, das Hygienic De-
sign. Eine vollstindige und si-
chere Reinigung von Lebens-
mittelprozessanlagen ist die
Voraussetzung fir eine hohe
Produkiqualitit und ein Garant
zur Vermeidung von Kreuzkon-
taminationen. Das Ziel des Hy-
gienic Designs ist es, durch ei-
ne intelligente" hygiene- und
reinigungsgerechte Konzeption
von Anlagen und einzelnen
Bauteilen eine Umgebung fiir
Mikroorganismen zu schaffen,
die wenig bzw. keine Moglich-
keiten fir ein Wachstum beher-
bergt. Ziel ist vor allem, Anla-
gerungen von Keimen an pro-
duktberiihrenden Bauteilen zu
verhindern. Im Bereich der
Lebensmittelproduktion ist Hy-
gienic Design verbindlich und
wird in unterschiedlichsten,
zum Teil internationalen Gesel-
zen, Regelwerken und Richtlini-
en definiert. Hierzu ziihlen zum
Beispiel die EU-Maschinenricht-
linie, einschligige Normen, die
GMP-Regeln, US-amerikanische
Standards wie 3A sowie die Si-
cherstellung der Materjal-Kon-

formititen der Food and Drug
Administration (FDA). Die An-
forderungen an den Anlagen-
bau gehen im Falle von Hygie-
nic Design weit Gber die iib-
liche Anlagentechnik hinaus.
Gleichzeitig wird versucht die
Reinigungszeiten auf ein Mini-
mum herabzusetzen - solange
eine Produkticnsanlage gerei-
nigt wird, kann sie keine Le-
bensmittel produzieren. Zusitz-
lich wird eine Kostenreduzie-
rung durch einen verminderten
Verbrauch von Reinigungs- und
Desinfektionsmitteln durchge-
fithrt. Auch im Internet ist das
Thema prisenter als je zuvor.
So liefern unter Google die
Begrifte ,Hygienic Design*

und  Lebensmittelindustrie”

in Kombination weit mehr als
600 Treffer.

Umso bemerkensserter ist,
dass sich in der deutschen Mes-
se- und Kongresslandschaft, die
nicht gerade arm an Themen
ist, bisher keine eigenstindige
jahrliche Veranstaltung speziell
des Hygienic Designs annimmt.
Mit der HygieniCon, die erst-
mals in diesem Jahr vom 12.
bis 14. September in Minchen
stattfand, soll diese Liicke nun
geschlossen werden. Die Pre-

Exhibition-Lounge und Kongress: Die HygieniCon 2006 fand in einer aufgelockerten Atmosphire
statt, die zu Gespriéchen einlud
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mierenveranstaltung wurde in
Kooperation mit renommierten
Partnern organisiert und durch-
gefithr, darunter die TU Miin-
chen, die EHEDG, das Fraun-
hofer [PA und weitere namhaf-
ten QOrganisaticnen und Verla-
ge. Verantwortlich fiir die Aus-
gestalung der Inhalte ist Jiirgen
Hofmann, Executive Committee
Member der EHEDG und Leiter
des Testinstituts Hygienic Design
am Lehrstuhl fur Maschinen
und Apparatekunde der TU
Miinchen. Hofmann gegeniiber
LT: ,Auch wenn sich mitler-
weile viele Veranstalungen
und Messen hier zu Lande des
Hygienic Designs annehmen,
so fehlt es doch nach wie vor
an einer iibergeordneten Platt-
form, die fiir die Lebensmittel-
industrie alle Erkenntnisse zu
diesem Thema biindelt.“ Zur
Premiere besuchten rund 300
Teilnehmer die Kongressver-
anstaltung mit begleitender
Fachausstellung. 39 Unterneh-
men prasentierten in Minchen
Lasungen rund um das Hygienic
Desigin. In einem speziell dafiir
eingerichteten Konferenzbe-
reich wurde in 54 fachbezoge-
nen Vortrigen zu unterschied-
lichen Themen diskutiert, von
den rechtlichen Grundlagen im
Bereich Hygienic Design iiber
die reinigungsfreundliche Ge-
staltung von geschlossenen Pro-
zessen bis hin zur Umsetzung
des Hygienic Design an ausge-
withlten Beispielen. Wihrend
Hofmann mit dem Kongressver-
lauf sehr zufrieden ist, strebt er
fiir die Exhibition-Lounge im
kommenden Jahr eine hohere
Besucherzahl an. Kinfig®, so
Hofmann soll ,der Charakter
des Meetings, das Event an
sich, weiter in den Mittelpunkt
ricken und dabei den Auftritt
der ausstellen Unternehmen
unterstitzen.” TW e
www.hygienicon.de
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HygieniCon 2007

.Kunftig mit mehr Praxisbezug
und Aktionsbiihnen™

Die Vorbereitungen zur HygieniCan 2007, die vom 9. bis 11. Oktober
2007 in der Messe Karlsruhe stattfinden wird, laufen bereits auf
Hochtouren. Dazu fiihrten wir mit Jirgen Hofmann, Leiter des
Testinstituts Hygienic Design am Lehrstuhl fiir Maschinen und
Apparatekunde der TU Miinchen, ein Gespriich,

LT: Herr Hofmann, waren

Sie mit dem Auftakrt der
HygieniCon 2006 zufrieden?
Jirgen Hofmann: Ja, im Grofien
und Ganzen schon. Der Kon-
gress war gut besuclut und die
Verrige auf einem sehir hohen
Niveau. Es wurde den Teil-
nehmern viel Information
mitgegeben. Der Besuch der
Ausstellung war etwas zu
diinn. Trotz Verteilung von
mehreren Tausend Einladungs-
karten, wurde die gewiinschie
Besucherzahl nicht erreichi.
LT: Wird es Anderungen in der

Konzeption des HygieniCon
2007 geben?

Hofmann: Die HygieniCon 2007
wird in der Messe Karlsruhe
stattfinden. Aufierdem wird

es keinen getrennten Bereich
von Ausstellung und Kongress
mehr geben, wie in diesem
Jahr. Der Besucher kann seinen
Tag selbst arrangieren und
unterschiedliche Veranstaltun-
gen besuchen. Zu den neuen
Angeboten zihlen zum Beispiel
spezielle Workshops, die sich
praxisnahe den Themen des
Hygienic Designs widmen.
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LT: Konnen Sie bereits erste
Aussagen zum Anmeldestand
der Exhibition-Lounge treffen?
Hofmann: Ettliche Firmen
haben bereits Interesse be-
kunden, und bis Mitre
November lagen drei
Anmeldungen vor.

Ich gehe jedoch davon
aus, dass sich deutlich
mehr Firmen, denen
das Thema Hygienic
Design wichtig ist,

als in diesem Jahr auf
der HygieniCon 2007
prisentieren.
LT: In diesem
Jahr hatten Sie
ein umfangrei-
ches Programm
in drei parallelen Vorirags-
Sessions zusammengestellt.
Welche Themen stehen im
kommenden Jahr im Fokus?
Hofmann: Es wird einige Ple-
narveranstaltungen Gber die
Grundlagen des Hygienic
Designs geben und dann vor

Im kommenden
Jahr wird der Kongress
zur Fachmesse!

allem Workshops und Akrtions-
bithnen, bei denen die Besu-
cher niher am Geschehen sind
und auch selbst eingreifen diir-
fen. Welche Themen behandelt
werden, wird der
Event-Beirat Anfang
2007 entscheiden.
Wer (ibrigens Inter-
esse hat, als Mitglied
im Event-Beirat die
Themen der Hygie-
niCon 2007 mitzu-
gestalten kann sich
direkt bei mir mel-
den. In jedem
Fall wird es
eine Mischung
geben, die
Besucher aus
jeder Branche der Lebensmittel-
industrie ansprechen wird.

TVW .

Kontakt: jilxgen Hofmann,
Tel.: 0 81 61/714231,
E-Mail: juergen.bofmann@
hygienicon.de
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