Schaffung eines
breiten Bewusstseins

Aktuelle Trends bei

Schanktechnik und Fassbierqualitét

.Fassbier ist ein Erfebnis ..., 50 oder zumindest so dhniich
beginnen viele Einleitungen in Verdffantlichungen zur Fasshiar-
qualitit. Welcher Art dieses Erlebnis isl, diese Beurteilung steht
ginzig und alleine dem Biertrinker zu. Dass allzy oft dar Genuss
durch mangainde Qualitdt aingetribt wird, iritiert den Konsumanten
und verwundert die Fachleute. Darf es in der heutigen Zait noch
Fassbier mit schiechter Qualitdl im Ausschank gaeban?

Nach Jahren der fortschreitenden technischen Entwickiung im
Beraich von Schankaniagen, der Verbesserung der Reinigungsmitte!
und -gerite und dar Ersteliung vieler Informationsschriften durch
die unterschiediichsten Gramien misste doch alles in Ordnung sain.
Doch wie steht a5 tatsdchlich um Fassbierqualitat in Deutschiand ?

ieser Arlikel beschreibt, einge-

tailt in verschiedena Hategorian,
die aktuallen Entwicklungan und dia
natwendigen Verbesserungsmalnah-
men mind wum die Cualitst baim
Offenausschank.

Hersteller & Verbraucher
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Spricht man Bisdabhaber aul die
Gualitdt von Fassbiar an, bakommi
man in nahazu alken Fallan mibgotail,
dass e frisch Gezapfes bed Ein-
haltursg o Qualtilsparamelss en
Genuss s, Sehe wohl aber welfl die-
s Fersongnkongs auch Gbher Mangel
bBeim Blerausachank zu benichian
Fragt man nach Datails wird Dunller-
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arst aing unpassende Termperatur,
gefolgt von mangeinder Rezens be-
miingadt, Dis Optik des dargebatanan
Bhores und geschmackliche und ge-
ruchliche Abweichungen sind wailon
Kritipunkie die ganannt wanden

Dy Gt wird aber in dar Regel seine
Kritik nichi mittellen, sondsm den
Gastronom mit selmem  Problem
gllsina lassen. YWare es nicht der rich-
tige Schritt, die Servicekraft davon In
Kenntnis zu seizen, dass mit dem
garvierien Beer atwas nicht stimmi?
Elne derartige Reklamationskuliur
axlstiert lefder nur zu sellen. Richtig
angebrachte Kritlkpunkte wikden dem
Gastronom  helfen, seine Probleme
anzugehen und hierdurch eine bes-
sere Oualitét zu erzielan. Dia Mit-
arbelter in der Gasfronomée solllen
ohnehin m Umgang mit Baschwer-
den ausreichend geschull sain, Dazu
gehie nicht nur die Machfrage ob die
servierien Spaisan in Ordnung seilen,
gondemn ebenso auch die GelrBnkea.

Produktwissan

Maben umfassendemn Wissan Obar
den Umgang mil Fassbser kanmn ain
guter Gastronom mit umfangreichan

Henntnissen zum Bler bel seinen Gis-
ten rusditzlich punkien, Aul Anfrage
bisten visle Braversien Schulungen
an, e ihm und sainan Sarvicakraften
halfan, das Produkt nchtig in Szena
Iu satzen, Eire FUb an Information
zu Rohstoffen, Bierharstellung, Bier-
goden, Qualititsmedomalen und Ver-
kostungsanieliungen werden dabei
vermattett, Dée richtige Prasentation
der Biens, eine Bierkarte und Emp-
fetvlungesn von Destimmien Basnen zu
Spesen runden das Gande ab.

Viela Brauersien haben mittlerseila
Mitarbeiter zu Bier-Sommeliers aus-
bilden |lassan wm b Baratungs-
Kompatenz in dor Gasironomsa zu
arhohan. Deesa kinnan ihre Kunden
hinsichiich des Bierangebotes, der
Erstallung eigenar Biarkarion, Bier-
events, Bercockiails und Bier-Aperitifs



hatnauslauf mitfels Videoendaskopie

und Auswahl von Bienen zu bestimm-
fisn Spaisen beralen. In anderen Be-
reichen der Gastronomie sind soiche
Aktivierungssirateqien bereits erfolg-
reich umgesstrt worden, man denks
nur daran, wie zum Beispisd Kaflea
vor zehn Jahren In der Gastronomies
angeboten wurde und welche Vielfall
heute erhiiltiich st

Braverelen/Mitarbeaiter

von Bravareien

Zum Aufbau einer Fassbierkompatan:
bedarf es vieler unierschiedlichar
Ansitra. Dée Entwicklung ainas Chuali-
titsmanagemeantionzeptes agans fir
Fasshéer ist flr Braversien aller
Gréfien notwendig und kinnte dabai
hetfen weiters Rlckgdnge im Fass-
béerabsalz zu wermeidan. Die Eck-
plefler eines solchen Systems sind
die Aus- und Waitarbiidung der AuBen-
dienstmitarbeaiter, die Steusrung des
Schankanlagenbaus (ber Pilichten-
hafte und Servicepariner-Programmia,
sowie eing durchgingige Baratung
und Schulung der Absatzpariner
durch qualfizierte Mitarbeifar der
Brauersi.

Dabed kommt der Beratungsgualitht
der Gastronomie-AuBendienstmitar-
bester aine antscheldsnds Badeutung
ru. Meben den rahireichen Aufgaben,
dia im AuBendienst erdedigt werden,
rihlen de ProduktkenniniEse und
die technischen Informationen zu
Schankaniagen rur Grundaussiatiung,

Mur noch wenige Brauonsesn ermich-
tan e Schankanlagen selber, Matat
warden Fremdfirmen filr diese Titkg-
keit eingesetzt. Zur Steverung der
Fremdfirmen sind klame Absprachen
notwendig. Diesa soliten als Pflich-
tenhaft schrifilich lormuliset vorisgen
und als  Ausschreibungsgrundlage
allen beschiftigten Betreben vorfia-
goen. Die Koordination der Taligketien
irm AuBendsenst und der Fremdfirmen
sofite von einem tachnischan AuBen-
dienstmitarbeiler Ebarmommeen wir-
den, Er kann ebenso als Bindaglied
Zwischan dem Gastronome-\ertriab
nd allen wailersn Abtedungen e
Braudnsd {unghanin,

Innenansichi .Eq:lfh.m‘rnausa!ﬂuf
muttels Moeoencoskonie

Erfreulicherweise sieigt die Zahl der
Schulungs- und Seminarrduma N
Brauersian fir Gastronomie-Kundan
stetig an. Dies kst als klares Signal
Zu warten, dass dia Gastronomia
ain wichliger Absatzkanal fir die
Biarbranche darstedlt, i den auch
imvestiert wird. Meben den Veranstal-
iungen Iinnerhalb der Brawvereian,
hiufig erweitert um eine Brauarai-
besichtigung, gehan ainiga Linter-
nehmen auch dazu dber, Seminara
direkt In den Gastronomiscbiekten
durchzufiifbren.

Schanitechnische Ausbildung

Waran n der Vergangenheit manens
instifulionsn mit dor Aus- und Wolar-
bilduryg von Schankanlagenbechnikem
befassi, ist s in den letzien Jahoen
zu dar badauemswerten Situation
geakomman, dass nur noch wenige
Seminare angebolan warden. Durch
den Wegfall dor Schankankgenver-
mdnun“ entlial auch die Austikaung
und Prifung zum Sachkundigen. In
der Folge sahen Sich ainsga Aushil-
dungsinstitute damit konfrontiert, dass
angebotens Schulwngen nscht mehr
nachpefragt wurden, Sodass ois An-
gebat eduzient odor ganz aingastalll
weunchi,

Dabai entfislen nich! nuwr die Aws-
bildungslehrginge Zur Sachkumds,
Die eher pradisorentieren Kursa
wie Schankanlagenbau, Bauteile von
Schankanlagen und die Reinigung
van Schankanlagen axistieran eban-
falls nicht mehr. S0 siahen Arbed-
geber im Barsich des Schankanla-
genbaus hauta vor Gar Frage, wo sia
ihre Mitarbeiter waeitarbilden Kdnnam,
Zum Teil springen hier die Braweraian
ain. Dabeli werdan im Rahmean von
Sarvice-Partner-Konzepben  Firmen
aingataden und waitergebildal.

Fir die Zukunft wire es wichiig, wis
der eina Ausblldungsstatte aufzu-
bawen, die sich den oben genannten
Themengebioten widmet. Ein arster
Erfolg gelang der Dosmens-Akade-
mia i Minchen-Grifelfing mit dem
Bau sines newen Aushildungsraumes
filir Schankiechnik. Hier bladbt abzu-

warton, wie sich das dortige Semings-
angebot zukinftig inhaltiich und per-
sonall entwickeln wind.

Technik & Ausriistungen

Bautells

In keinesn Bereich der Schankanka-
gentachnik st in den letzten Jahren
s0 viel geschehen wie im Bereich
der Bautelle. Tatsdchlich sind viela
neus Bauteils, mil Verbesserungen
mn Materdaken wund mit verg@nderier
Herstellung, auf den Markt gebrachi
worden., Eine Fllle von Komponen-
ten, bel denen ausch die Kriterien
Reinigung und Hygiene m Vorder-
grund stehen, sind mittlerwelle ver-
flghar und awch bezahibar,

Leider sind die dlersn Bautoils wis
zum Baeispsel Messingbauteile mi
Zinn/Mickel-Baschichtungan, die zu
Blemausibsungen fdhran kinnen, nach
wig vor erhililich und werden auch
nachgafraglt. Ebenso werden Wer-
bindungsteils mit Gbargrofen Spalt-
mafen sowie Zaphhdbhne mit zakl-
relchen Tobrdumssn weitar angeboten,
Hier gilt &5 im Konsans mil dan Her-
slellern und Lisferanten fir Schank-
tachnik aine Verbassarung harbaizu-
fhran.

Bai manchen anderen neusn Bau-
tellen fallen bei einer eingehendean
Wareneingangskonirode weltere Man-
gel auf {sisha Abb. 1 wnd 2. Mochia
man die Schankanlagenhygians vor-
anbringen, sofiten ausschisblich
Elemente eingesetzi werden, die
auch gut reinigbar sind. Neben den
Materialelgenschatten und den Fertl-
gungsmerkmalen spielt auch die
Funktion eine entscheidande Rolla,

Durch konsequents Tesis der ange-
botenen Bautedle engibt sich so ein
Markispieged, Danach sind die Bau-
toile mit dem besten Prels-Lelstungs-
Verhallnis auszwsuchen. Dabeail ist
aing infensive Zusammanarbait owi-
schen dan Einkauls-Abtallungan und
den Schanktechnik-Abteilungen un-
sridisslich,

Oia Art und Baschaffenhadt der Bau-
teila muss Aufnahmea in das Pfich-
tenhaft der Brauerai finden, denn nur
dann kann man sicher sein, dass
auch de Framdfirmen die gepriften
Bauteila ensatzan.

Mischgas

Der inflationdire Einsatz von fertigen
Gasmischungen aus Slicksiofl und
Hohlendioxid  ist  laider allgagen-
wildig. Die sogéndannian Mischgasae
wurden im Rahmen der Einfdhrung



von englischen Bieren aul den deut-
schen Markt gebrachl und wwanden
heuta vormehmiich als Problemifser”
fir falsch konzipierte Schankankagen
und bei Bieren mit hohemn COs-
Gehalt, wis beispielsweise Waizen-
biare, singesatzt.

In der FAegel handelt es sich um
Anlagen mit Kompensatorhahn, bel
denen der Beimebsdruck weit eni-
fernt vom S&ttigungadruck liegl. Dia
daraus resultierende Verschisbung
des COy-Gehaltes nach oben, bes-
sor bekannt als  Aufiarbonisiereng®,
wird durch den Einsatz von ferig
konfektionlertern  Mischgas  (meist
Mischungan von 70 % Ne / 30% CO»
oder B0 % Ns / 20 % COy) kaschiert.
Dadurch werden die angeschlaganen
Biere deutlich i ihren Produideigen-
schaften beeinflusst. Der COz-Anteil
in diesen Gasmischungen reicht nich
aus, das gebundens Kohlendioxid im
Gotrdnk zu halten, es wird deshalb
im Fass sciwon scial,

Diesemn  Problem kann begaegne
werden indem man < Gasmischar
ainsatz, die das vorhar borschnela
notwendige Gasgemisch aus MN;
und CO: erzeugen. Als Ausnahma
zu der Eigenerzeugung wurden
arste  vielyersprechende  \Versucha
mit Farfigmischungan mit amam Am-
tail von 50% My und 50 % G0y unfar-
MICHTITIE.

insgesamt soliten Braversien einen
Mischgaseinsatz genpu abwigen,
dhann ol il magsive Basmnflusaung
cher Bigrna wird vom Gastronom feuser

Abb, 3 Zapikopl mit Sicherhelfsfeder

bezahit, sinerseits durch Chualitits-
oinbuflen wnd andererseiis  durch
axtram hohe Gaskoaien.

Sicherhertstechnik

Die Weitarantwicklung von Baideden,
die der Sicherhelt von Schankankagen
disnen, wurde in den letzten Jahnen
mafgeblich dunch die Arbeitsgruppea
der Berufsgenossenschaft Mahrings-
mitted und Gaststaiten und dunch den
Gameinschafisausschuss Schank-
andzgen beim DIM gefirdart. 5o wird
rurzeit bei verschisdanan Herstallarm
an einer Losung gearbaited, die ainan
Ausgtritt von C0y an Zapfkdpfen im
abgeschlagenen Zustand verhindam.
Hierzu liegen ersie Emgebnisse wor,
wie . B ain fapfkopf von Micro-Matic
der jechnisch esmyandfned funktioniart
aber in hyglenischer und praktischer
Sichi noch (berarbeitet werden muss.
Des Weiteren axistiart aine technische
Lésung der Firma SafeClean EDE
GmbH. Hierbai handelt as sich um

eina nachriistbara Fades, die bed Losan
des Zapfkopfgriftes sicharstellt, dass
der Hebeal den Gasweg schiiaBt (sisha
Abb. J. Als wailera MalBnahme zur
Sichaerheil der Mitarbaiter im tech-
nischen AuBendianst warden versirkt
mobdle COs-Messgerite eingesetzt
isseha Abb. 4). Diese Gardla sigren
sich zusdtzlich bhervoragend Eur
Leckage-Suche an Schankankgen.

Automalische Reimlgungsaniagen

An der zum Tell haarstriubenden
hygienischen SHuation an Schank-
anlagen konnfa bisher auch dia Enf-
wicklung und Einflhrung von auto-
matizchen Reinigungsaniagen keine
bedeutende ‘Verbesserung herbei-
fiihren. Bis zur Einfhrung disser
Anlagen war chemische Reinigung
asusschlieBlich Sperialisten vorbe-
halten. Immerhin hal der Versuch,
automatische  Reinigungsaniagen
fichendeckend sinzufihren, zu einer
vergtiirkten Diskussion unter den
betesligten Partesan geflhrt und der
allgemeinen Durchfiihneng der che-
mischen Reinigung den Weg ge-
ebnet, Uber die Anwendung einer
rein mechanischen Reinigung von
Schankanlagen wird heuls ghlick-
licherweise nicht mehr diskutien.

In dien vergangenen 15 Jahnen wurden
verschindens mehr ader weniger stark
automatisierte  Anfagen vorgestellt,
von denen nur noch aine Handvol
axistion. Fir inferessiorie Gastrono-
men sind diese Anlagen durchaus
goaigt, sing regeimddige chemische
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Haben Sie Behélter zu verkaufen?

& Wir kaufen auch Ihre Behilter in Stahl, Edeistahl oder Kunsistoff!
# Bislen Sie uns auch ganze Anlagen an|
® Rufen Sie uns an: 0032/14/2559300 und fragen Sie nach

Harel Siaes oder Johan Staes

Sle finden unsara Preislisten, technische Daten und Fotos unter

www.staes.com

STAES-TANKS BVBA

Hoogbuul 44a - B-2250 Olen [Belgien)
Tel,: 0032/14/258300 - Fax: 0032/14/259301
info@staes.com - www. 51885 com




Rainiguny sefbst  duschzuflibren,
Dabai sallte sich der Gastronom abar
intensiv mit ssdner Schankanlags und
der aufomatischen Rainigungsaniage
beschiftigan.

Ja hoher der Automatisierungsgrad
ist, desto genausr muss dis Kontrol-
ks des Reinigungserioiges austallen,
Dia teifautomatischen und manusafian
Syatemsa efauben hingegen ednen
Eimgriff in die Relnigungssystematik
{z.B. Eimwirkzeit des Reinigungsmit-
tels) was aber langfristig zu Proble-
men flihren kann, wenn nichi sireng
nach Rsnigungsanisitung gearbeitet
wird, Deshalk emplehlsn nahezu alle
Herstadler rusdtrlich ein bia zwal
chemisch/mechanische Reindgungen
pro Jahr und einen Wartungavertrag,

Machweismethoden/

Hygiene - Manitoning

In dar Vergangenhait fehlie immaer ain
objekiives Mittel, den Hygionazustand
von Schankanlagen ausmicheand dar-
zustellen und zu dokumentiansn. Die
Wirksamkail der eingesatrten Raini-
gungsmethoda wnd -mitted  wunde
bisher meistens optisch lberprlit
Darlbser hinaus bestand nur die
KMoghichkeit, dia bewdhrien Mach-
wassmathoden im Rahman dar Mikire-
biclogis anzuwendan. Eina vor Ort
ausweartbare Schnell-Mathode kann
Zwar mittals ATP-Anakylik duchge-
fliwt warden, in der Praxis ist diesa
aber sahr sansibel und nur fir ge-
schultés Personal handhabbar.

Ein direkt an der Schankanlags er-
hennbarer Machwess kann wichtige
Informationen zum akiuvellen hygie-
nizchen Zustand Bsfern. Bisher war
ea micht méglich diea Hyglensa won
bestimmien Bereichen der Schank-
anlage 2zu ermitiedn, integrierie
Durchlaufkihler baeispislswetse odar
das gesamie Pythonsystem konn-
ten so nicht beweartet werden. Hiar

Abb, 5 Persidphar- Technologe
Fur Bawartung des Rygranischen
Zustands aingr 3

Abb. 4: Mobdas Gaswampandl

kGnnte zuklnftig die Persulphat-
Technologia der Firma Thonhawser aus
Osterreich sine wichtige Rolle spielen.
Ein Reinigungsmittel verkndpft mit
gingm Farbindikator wird dabei in die
Schankanlage engebracht und zeigt
durch ooidative Farbindikation den
Hyglengzusiand des 3Systems an
(slahe Abb. B), In der Gastronomss
grmdglicht sie eine Fesistellung in
Echtzeil, die Ergebnisse kinnen nach
wenigen Minuten mit dem Gasiro-
nom diskutler werden. Hisvbel kann
der weilere Bedarf aulgereigt wund
MaBnahmen besprochen wenden
um die Mygienische Siuation zu
verbessern, Zurzeil befindet sich
die punSCOPE-Mathode bel InBev
Deutschland mit sechs Einhalten im
Feddtest. Dée beshergen Ergebnisse
sind ausnahmsios positih.

Gremien und Institutionen

DIN Gemeinschaftsausschuss
Getrdnkeschankaniagen

Wahrscheindich gibt es in der ganzen
Wel nicht so viele Mormmen nund wsm
den Blerausschank wie in Deulsch-
land. Des liegt an der starken
Aktivitat des Gremiums, welches bis-
her von Klaus Dorsam von der BGMN
geteitet wurde, Yor kurzem wurdea
gina DIM-Mom fir Glaserspdigerite
unter der Mummer 86653-3 verbtfent-
licht, ebenso wie der Teil 1 diesar
RAaiha, walcher Gatranke- und Grumnd-
stoffleitungen baschreibt.

Weilerhin stehen demnfichs! die
aktualigserten Mormen fir Lefiumgs-
anschiusstedls (DN 32677) und Ein-
woglisser (DIN 6847-4) zur Verflgung.
In Arbeit befindet sich derzeit sine
niese Morm fir DurchilaufiOhier.

Arbeitskreis Schankanlagen

bei der BGN

Dieses Gremium stellt eine haervar-
ragende Plattform zum Austausch

von [Informationen wnd Gedanken
rwischan Vertreleam won Brausnsian,

Behdrden, Herstellam und der Be-
rufsgencssenschaft dar In dissem
BGM-Arbaitskreis wird vor allam ver-
sucht, den Arbeiteschutz im Umgang
mit Gatrinkeschankanlagen zu sidr-
ken und das Gefhrdungspotenzial
Zu minimiaran. 50 wurde jlngst dia
BGR 228 Ermichiung und Betrieb
von  Schankanlagen®  aktualisier,
ehanso wie die Arbeitssicharheits-
information 8.85 _Mobile Schankan-
lagan®.

Laufende Projekte sind derzeit die
Erarbaitung siner Informationsschrifi
zur Erstellung einer Geffhrdungs-
beurteilung fir den AuBendienstS
Sanviceparsonal bel dem Besuch van
gastronomischen Objekten. Ebenso
ain Diskussionsgegenstand ist die
Transparenz bed der Baumusterpril-
fung won Schankanlagenbauteilen,

Schankanlagenverbdnde

Derzail axistisran zwal grofa Fache
varbiinde, deren Mitgliedarkreis sich
aus Firmen und Einzelpersonan zu-
sammansatzl, walcha sich mit der
Technik wnd/cder Rainigung won
Schankanlagen bafassen. Das sind
zum ainan der Fachvarband Gatrénke-
schankanlagen und zum andaran dar
Bundesverband fir Schankanlagen-
und Gastronombstechnik  [BvSG).
Baida bésten ihren Mitgliedarn naban
regaimaligen  Informationan  auch
Weiterbildungsmainahmen an.

Um dia Qualitdt der Schankanlagen-
disnstiesstungen noch weiter zu ver-
bessem, gibt es baim Fachwerband
dia koglichkeit sich nach DIN 150
2001 zertifizieren zu lassen. Auch der
BwSE plant elna Gualifizienumgsmal-
nahmea in Schankbechnik und Schank-
anlagen-Racht, hierbel kinnen dia
Mitgleder ein mehriigiges Seménar
an der Technizchen Universitit Min-
chen-Weihenstephan bebegen und
mit einer Prifung abschiebean.

Arbeitskreds Schankanlagen
des DBB

Der Arbeitskrais Schankanlagen biatel
ging Plattiorm flr alle Brawensien im
Deutschen Braver-Bund (DBEB), die
sich mit Fassbiergualitdt akliv aus-
ainander setzen. e megelimailig
stattfindenden Sitzungen diemen zum
Erfahrungsaustausch (ber die neuasia
Schanktechni#, rechiliche Fragen wnd
Gualitdtsmadneshmen. Zudem bilden
sich noch regalmafig Arbestsgruppen,
wealcha Informationzschriften  und
Dosumentationsvoriagen flr alle Ziel-
gruppen rund um den Blerausschank
ararbaitan. Diese Paplere sind ent-
wedaer zum kostenlosen Downlogd
oder im DEB-Shop unter wwew. brauer-



bund.de = Ausschank 5 Pllege erhii-

Bch. In jlngster Zedit sind folgends
Dokumante vardfenitlicht worden:

- Grundsatzpapler Mischgas®
- Grundreinigung der Schankanlage*
= Infarmatianan Zur verpllichlenden

Unterweisung beim Umgang
mit Getrankeschankanlagaen”

Berufsbiidende Schulen

Seit August 2007 ist die neue Aus-
bildungsverordnung fir Braver und
Mialzer in Kraft, Higrin wurde bed-
spielswese die Ausbildung Im prak-
tischen und theoretischen Umgang
mit Schankanlagen erheblich vertieft.
Dwr Deutsche Braver-Bund hat hierzu
eine Lehrhilfe erarDeiled, die sowohl
den Berufsschulen als auch den aus-
bildenden Braueraien zur Uniershit-
Zung dienen kann und kostenlos in
der GCeschifisstells des DBE als
paf-Dated arnalifich ist

Insgesamt bietet der neus Lehrplan
ausreichend Moglichkell den Lehr-
lingen eine umfassende Ausbildung
in der Schankanlagenthamatic 2w
goeban, Leder 1 die Umsatzung an
den  Schulen noch micht  dberall
auf snem winaschenswerien Niveau:
Bel der Vermitthung der Inhalte und
auch bal den techrdschen Voraus-
gotzungen sind stellenweise immer
noch Defizite zu bemangain.

Fazit

Die Fassbierqualitht wird eines der
zentralen Theman n der Zukunft blei-
ben. Ein gemeinsames Vorgehen aller
Batailigten, sina Initiative zur Schaf-
fung eines breiten Qualitits-Bewusst-
sains ist notwendig. Die Werkzouge
fir dis Umsstzung eines modernen,
hygienisch einwandfreien Fassbier-
auschankes stehen zur Verflgung.
sia mikssan nur angewendal werdan,

Neban der Schankanlageniechnik
und der Hygiena dar Anlagen wend
dem Know-how-Transfer dia groBia
Bedeutung zukommean. Brausnsien
aind gut baraten den Harstellarn und
Sendcepartnem mitzutalan, wie Sia
sich ijhre Produkigualital vorstelien
und was zur Aufrechierhaliung der-
safban nobwendig ist. Wedtarhin gilt
a3 das Wissen um unser Beer bai
allen mit dem Vertrieb beschéftigten
Personan zu vartielern. Der Wirt spieil
dabel die entscheidenda Haolla, sain
Qualitdtsbewusstssin  entschaidal,
ob Fassbéer zur Attrakiion wird. Viala
erfohgreiche Gastronomen 2eigan be-
reits wie die Umsetzung ausseben
kann - sia bageistern ihre Gaste rnﬂ
ainem frisch gazapften Baer

-~ MSA

DiE GRUNE SAURE
EINE ERFOLGSGESCHICHTE

MNacH ZwE JAHREN HONNEN WiR
FESTSTELLEM, DASS SAURE FIEIMIOUNGSSCHRAITTE IN DER
GETRANKEINDUSTRIE NICHT IWINGEND MIT AGGRESSIVEN
SAUREN DURCHOGEFUHAT WERDEN MOSSEM.

WIGOL® nar s EinFHaunsg peER  GrRlNEN SAURE" AuF
Basms vor METHANSULFONSAURE EINE UMWELTFREUMDLICHE,
MATEFIALSCHOMNENDE UMD FUR DENM ANWEMDER SICHER ZU
HANDHABENDE ALTERMATIVE MIT ERHEBLICHEN VORTEILEN
GESCHAFFEM.

SEIT DEM ROLLOUT DER INNOVATIVEM REIMIGER IM JAHRE
2008 pESTATIOT DIE VIELZAHL DER UNTERSCHIEDLICHEM
AMWENDUNOEN 1M DER PRAXIS DIE HERAUSRAGEMDEN
EigenscHAFTEN DER WIGOL®-ProouxTe aur Basis MSA.

B BEwAHAT 14 DER GETRANKEREIMIGUMNG
Tanerermoen G Exaa SA

= Bewainnat m pER CIP-Remicumo
CIP Remicer MSA

= BEWAHAT IN DER SCHALMREIMIGUNG
ScHaumrEGER SauEn MSA

B BewAHAT 1N DER KASTEMREIMIDUNG
KastErwascHMmTeL MSA NS

= BEWAHAT 1N DEN SPOLZONEN DER FLASCHENREINIGUNG
STEvERHOTURGESMITTEL SWZ MSPC

= BewinnaT v oER DESINFEXTION
CanBoCio PROGRESS

IHR VORTEIL
* BESOMDERS OUTE MATERIALVERTRAGLICHKET
& HERYORRAGEMDE HEINIGUNGSKRAFT

& GERUCHLOS

& FARBLODS

= KEINE ARWASSERRELEVANTEN SCHADSTOFFE WIE
PHOSPHAT UND MITRAT

= SEHMA GUT BI0LOGISCH ABBALBAR
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